
‘Aux petits oignons’ (piekfijn) geldt in alle 
opzichten voor dit jonge restaurant, dat 
door een vriendelijk stel wordt geleid. 
Moderne en aangename eetzaal om van de 
eerlijke en consistente keuken te genieten, 
die in al zijn eenvoud bijzonder smakelijk is. 
Of u nu kiest voor het menu coup de coeur 
of voor het menu gourmand, allebei maken 
ze hun beloften meer dan waar. Bovendien 
wordt er een lekkere lunch geserveerd voor 
een appel en een ei, om in culinaire termen 
te blijven. Op het terras maken de planten, 
fontein en kippenren het plaatje compleet. 
Wat wil een mens nog meer?

94

B
EL

G
IQ

U
E 

/ 
B

EL
G

IË

Snoekbaars met peper en soja 
Biggetje met hutsepot
Dame blanche 

JODOIGNE
GELDENAKEN
BRABANT WALLON
Chaussée de Tirlemont 260
1370 Jodoigne

Sandre rôti au poivre et soja
Porcelet et potée de rattes 
aux légumes
Dame blanche

Aux petits oignons
b 0 10 76 00 78
Menu 28/38 € – Carte 41/55 €
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Gesloten 3 weken januari, 
1 week juni, zaterdagmiddag 
en woensdag

SIMPLICITÉ ET SAVEURS
ACTUELLE ET AGRÉABLE

EERLIJK EN SMAAKVOL
VOOR EEN APPEL EN EEN EI

«Aux petits oignons » : une expression 
bien charmante, qui sonne juste dans ce 
jeune resto gentiment tenu en couple, 
même si la fameuse plante potagère n’y est 
pas mise à toutes les sauces ! Salle actuelle 
et agréable, décorée en deux coups de 
cuiller à pot, pour goûter une cuisine sage 
et consistante, toujours savoureuse dans 
sa simplicité. Menu « coup de cœur » ou 
menu « gourmand » ? L’un comme l’autre 
tient ses promesses, tandis qu’un joli 
lunch est offert pour une bouchée de pain... 
ou presque ! En terrasse, verdure, fontaine 
et poulailler viennent compléter le tableau. 
Que demander de plus ?

Fermé 3 semaines en janvier, 
1 semaine en juin, samedi midi 
et mercredi
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Drie karakteristieke huizen, een beetje 
achteraf in het oude hart van de stad. 
Het decor weerspiegelt de smaak van de 
familie Scherp: zwart en wit, met enkele 
paarse en turquoise accenten. De culinaire 
creaties van Scherp zijn al even modern 
en contrastrijk en worden bereid van 
de beste Zeeuwse producten. In prijs-
kwaliteitsverhouding zijn de kaart en de 
menu’s echte uitblinkers. Wanneer het 
druk is, lopen ook de bovenzalen vol. Op 
de kleine patio kunt u terecht voor een 
zomerse maaltijd. Vriendelijk onthaal door 
de gastvrouw.

Gerookte paling op 2 wijzen
Ibericovarken met gepofte 
paprika en eierplant
Frisse kwarktaart 

MIDDELBURG
ZEELAND
Wijngaardstraat 1
4331 PM Middelburg
www.restaurantscherp.nl
E-mail : info@restaurantscherp.nl

Scherp
b (0 118) 63 46 33
Menu 33/48 € – Carte 45/57 €
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Gesloten 2 tot 20 augustus, 1 week 
herfstvakantie, eind december, 
zaterdagmiddag, zondagmiddag, 
woensdag en donderdag

ZEELANDSE PRODUCTEN
BLACK AND WHITE

PRODUITS DE ZÉLANDE
BLACK AND WHITE

Trois maisonnettes anciennes et 
typiques, un peu cachées au cœur du 
vieux Middelburg. Le « tranchant » de 
la raison sociale trouve un écho dans la 
scénographie du lieu, tendance « black and 
white », avec de légères touches turquoises 
et violacées. Tout aussi modernes 
et contrastées, les créations de Mart 
Scherp subliment les meilleurs produits 
de Zélande et ravissent par leur rapport 
qualité-prix exemplaire, tant au niveau de la 
carte que des menus. Plusieurs salles jouent 
les vases communiquants en fonction de 
l’affluence et un petit patio est là pour vos 
repas d’été. Patronne aimable à l’accueil.

Anguille fumée en deux façons
Porcelet iberique aux poivrons 
et aubergines confites
Tarte au fromage blanc 

Fermé 2 tot 20 augustus, 
1 semaine à la Toussaint, 
fin décembre, samedi midi, 
dimanche midi, mercredi et jeudi
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